
C A R T E  •  K A R T E  •  M E N U

1 2 h  -  1 5 h

ENTRÉES  

VORSPEISEN ◊ STARTERS

SALADE CAESAR POULET OU SAUMON 
Filet de poulet ou saumon écossais "Label Rouge", salade romaine, 
œuf dur, tomates cerises, parmesan, croûtons, vinaigrette Caesar 

CAESAR SALAT HÜHNCHEN ODER LACHS
Hühnchenfilet oder schottischen Lachs "Label Rouge", Römersalat, 

hartgekochtes Ei, Kirschtomaten, Croûtons, Parmesan, 
Caesar-Vinaigrette

CAESAR'S SALAD WITH CHICKEN OR SALMON
Chicken fillet or "Label Rouge" scottish salmon, romaine lettuce, 

hard-boiled egg, cherry tomatoes, croutons, parmesan, 
Caesar dressing  

Poulet  Hühnchen  Chicken 

Petite   Kleine  Small             Grande  Große  Large

— 12 —                                 — 20 —

Saumon   Lachs  Salmon 

Petite   Kleine  Small             Grande  Große  Large

 — 14 —                                 — 22 — 

TARTINE VÉGÉTARIENNE    
Pain aux céréales , courgettes, petits pois, 

tomates, salade verte  

VEGETARISCH BELEGTES BROT  
Körnerbrot, Zucchini, Erbsen, Tomaten, grüner Salat   

VEGETARIAN TOAST  
Multi-grain bread, courgettes, peas, tomatoes, 

green salad

— 9,9 —

RED POKE BOWL  
Pâtes complètes, betteraves, grenade, trévise, chicon rouge, 

tomates, pastèque

RED POKE-BOWL
Vollkornnudeln, Rote Bete, Granatapfel, Radicchio, roter 

Chicoree, Tomaten, Wassermelone
RED POKE BOWL 

Wholemeal pasta, beetroot, pomegranate, trevise salad, red 
chicory, tomatoes, watermelon

— 12 —

SALADE LYONNAISE 
Salade frisée, croûtons, lardons, tomates, œuf poché

LYONER SALAT 
Frisée-Salat, Croûtons, Speckstreifen, Tomaten, pochiertes Ei

LYONNAISE SALAD  
 Frisée salad, croutons, bacon bits, tomatoes, poached egg 

   petite   kleine     small                    grande   große      large

   — 11 —                                 — 18 —

LES PLATS  

DIE GERICHTE ◊ MAIN COURSES 

BURGER MAUS KÄTTI  

Steak haché du terroir 200g , pavé des Grands Vents (fromage fermier), 
compotée d’oignons, salade, tomates, frites fraîches et salade verte

MAUS KÄTTI-BURGER 
Hacksteak von Fleisch aus der Region 200 g, Zwiebelkompott, Salat, 

Tomaten, Pavé des Grands Vents (Käse aus Hofherstellung), 
frisch zubereitete Pommes frites und grüner Salat

MAUS KÄTTI BURGER   
Regional minced meat 200g, «pavé des grands vents» (regional chesse), 

onion compote, lettuce, tomatoes, fresh chips and green salad

— 22,8 —

BOUCHÉE DE LA PETITE SOURIS   

Frites fraîches et salade verte 

KÖNIGSPASTETE
Frisch zubereitete Pommes frites und grüner Salat 

VOL-AU-VENT  
Fresh chips and green salad

— 18,5 —

ENTRECÔTE DE BŒUF DU TERROIR 300g    
Os à moelle, sauce au choix, frites fraîches et salade verte 

ENTRECÔTE VOM RIND AUS DER REGION 300g 
Markknochen, Sauce Ihrer Wahl, frisch zubereitete 

Pommes frites und grüner Salat  
LOCAL BEEF ENTRECÔTE 300g

Roasted bone marrow, sauce of your choice, 
fresh chips and green salad   

— 28 —

BURGER VEGAN 
Flaguette tomates et olives, steak de quinoa, roquette, tomates confites, 

houmous et caviar d’aubergines, frites fraîches et salade verte 

VEGANER BURGER  
Tomaten-Oliven-Flaguette, Quinoa-Steak, Rucola, confierte Tomaten, Hummus 

und Auberginen-Kaviar, frisch zubereitete Pommes frites und grüner Salat 
VEGAN BURGER  

Tomato and olive flaguette bread, quinoa steak, rocket salad, candied 
tomatoes, hummus and aubergine caviar, fresh chips and green salad    

— 21 —

PAVÉ DE SAUMON   
Sauce mangue-coriandre, salade de jeunes pousses d'épinards, 

riz sauté aux fruits secs. 

LACHSFILET  
Mit Mango-Koriander-Sauce, Salat von jungen Spinatsprossen, gebratener 

Reis mit Trockenfrüchten 
SALMON STEAK 

 With mango-coriander sauce, baby spinach shoot salad, 
sauteed rice with dried fruit     

— 25 —

GRIGNOTAGE APÉRO    
KLEINE SNACKS ZUM APERITIF 

APERITIF NIBBLINGS  

FROMAGE FERMIER AU LAIT DE VACHE 40g 
Kuhmilchkäse aus Hofherstellung 40g 
Farmer's cheese with cow's milk 40g  

 — 3 —

SAUCISSON 30g, FUSEAU LORRAIN 40g   
Luftgetrocknete Salami (30 g), Fuseau lorrain (40 g) 

Dry Sausage (30g), Lorraine's dry sausage (40g)   

 — 5 —



LES DOUCEURS DE NOTRE 

CHEF PÂTISSIER 

DIE LECKEREIEN UNSERES 

CHEF KONDITORS 

THE SWEETS OF OUR PASTRY CHEF 

CAFÉ OU THÉ GOURMAND 4 pièces
KAFFEE ODER TEE MIT SÜSSEN  

KÖSTLICHKEITEN 2 Stück oder 4 Stück  
GOURMET COFFEE OR TEA 2 pieces or 4 pieces

— 10 —

TIRAMISU

— 7,5 —

DOUCEUR ESTIVALE   
Compotée de pommes, fruits rouges et bavaroise au thé 

matcha, crumble de Sarrasin servis en verrine 
SÜSSER SOMMERTRAUM 

Buchweizen-Crumble, Apfelkompott, rote Früchte 
und Bayrisch Creme mit Matcha-Tee im Glas serviert

SUMMER SWEETNESS 
 Apple compote, red fruit and bavaroise with matcha tea, 

buckwheat crumble served in a verrine 

— 7,5 —

COMPOSEZ VOTRE GLACE 
ERSTELLEN SIE IHR EIS ² CREATE YOUR OWN

1 BOULE  EISKUGEL ² SCOOP	
2 BOULES EISKUGELN ² SCOOPS	
3 BOULES EISKUGELN ² SCOOPS	

SUPPLÉMENTS ¼ ERGÄNZUNGEN ¼ SUPPLEMENTS

Chantilly ² Schlagsahne ² whipped cream
Sauce chocolat chaud  
heiße Schokoladensauce ² hot chocolate sauce 
Coulis de fruits ² Frucht-Coulis ² fruit coulis

LES PARFUMS DE GLACES
EIS ² ICE CREAM FLAVOURS

Vanille bourbon ² Bourbon-Vanille ² bourbon vanilla 
Chocolat nuty ² Nutty-Schokolade ² nutty chocolate 
Menthe-chocolat ² Minze-Schokolade ² chocolate-mint  
Pistache ² Pistazie ² pistachio 
Cookie noisette ² Cookies-Nuss ² cookie nuts  
Fraise ² Erdbeere ² strawberry  
Café ² Kaffee ² coffee 
Nougat ² Nougat ² nougat 

LES PARFUMS DE SORBETS 
SORBET ² SORBET FLAVOURS  
Framboise ² Himbeere ² raspberry  
Poire ² Birne ² pear 
Citron ² Zitrone ² lemon 
Cassis de Bourgogne ² Burgund Schwarze Johannisbeere ² 
Burgundy blackurrant

LES GLACES ◊ EIS ◊ ICE-CREAM

DAME BLANCHE 
 3 boules vanille bourbon, chantilly, sauce chocolat chaud, 

biscuit cigarette   

1 Kugel Bourbon-Vanille, Schlagsahne, heiße Schokoladensauce, 
Waffelröllchen  

1 scoop bourbon vanilla, whipped cream, hot chocolate sauce, 
cigarette biscuit  

— 9,5 — 

CAFÉ LIÉGEOIS 
 1 boule vanille bourbon, 2 boules café, café froid, 

biscuit cigarette, chantilly, amandes effillées 

1 Kugel Bourbon-Vanille, 2 Kugeln Kaffee, kalter Kaffee, Schlag-
sahne, Waffelröllchen, Mandelblättchen   

1 scoop bourbon vanilla, 2 scoops coffee, cold coffee,  
cigarette biscuit, whipped cream, slivered almonds  

— 9,5 — 

COUPOLE  
1 boule framboise, 1 boule cassis de Bourgogne, 1 boule citron, 

coulis fruits rouge, chantilly, biscuit cigarette

1 Kugel Himbeere, 1 Kugel Burgund Schwarze Johannisbeere, 
1 Kugel Zitrone, Coulis von roten Früchten, Schlagsahne, Waf-

felröllchen 
1 scoop raspberry, 1 scoop Burgundy blackurrant, 1 scoop 
lemon, red fruit coulis, whipped cream, cigarette biscuit 

— 9,5 —

DAME CLAIRE 
1 boule nougat, 1 boule cookie noisette, 1 boule pistache, 

sauce chocolat chaud, chantilly, biscuit cigarette

1 Kugel Nougat, 1 Kugel Cookies-Nuss, 1 Kugel Pistazie,  
heiße Schokoladensauce, Schlagsahne, Waffelröllchen  
1 scoop nougat, 1 scoop cookie nuts, 1 scoop pistachio, 
hot chocolate sauce, whipped cream, cigarette biscuit 

— 9,5 —

KÄTTI
 1 boule nougat, 1 boule framboise, 1 boule vanille bourbon, 

coulis fruit rouge, chantilly, biscuit cigarette

1 Kugel Nougat, 1 Kugel Himbeere, 1 Kugel Bourbon-Vanille, 
Coulis von roten Früchten, Schlagsahne, Waffelröllchen 

1 scoop nougat, 1 scoop raspberry, 1 scoop bourbon vanilla, 
red fruit coulis, whipped cream, cigarette biscuit 

— 9,5 —

ESTIVALE 
1 boule vanille bourbon, 1 boule fraise, 

1 boule poire, coulis passion, chantilly, biscuit cigarette 

1 Kugel Bourbon-Vanille, 1 Kugel Erdbeere, 1 Kugel Birne, 
Coulis von Passionsfrucht, Schlagsahne, Waffelröllchen 

1 scoop bourbon vanilla, 1 scoop strawberry, 1 scoop pear, 
passion fruit coulis, whipped cream,cigarette biscuit 

—9,5 —

IRLANDAISE
2 boules vanille bourbon, Baileys

2 Kugeln Bourbon-Vanille, Baileys
2 scoops bourbon vanilla, Baileys 

— 10 —

GET 27
2 boules menthe-chocolat, Get 27

2 Kugeln Minze-Schokolade, Get 27
2 scoops chocolate-mint, Get 27 

— 10 —

2,5
3,9
5,8 

 
2
2

2

LES CRÊPES

TOUTES NOS CRÊPES SONT FAITES MAISON  

ALLE CRÊPE SIND HAUSGEMACHT
ALL OUR CREPES ARE HOME MADE

CRÊPE AU SUCRE

CRÊPE MIT ZUCKER
CREPE WITH SUGAR  

— 5,8 —

CRÊPE SAUCE CHOCOLAT CHAUD

CRÊPE MIT HEIßE SCHOKOLADENSAUCE 
CREPE WITH HOT CHOCOLATE SAUCE

— 6,5 —

CRÊPE BRETONNE 
Sucre, citron, beurre demi-sel

CRÊPE BRETONNE   
Zucker, Zitrone und leicht gesalzener Butter

BRETON CREPE  
Sugar and lemon, semi-salted butter

— 6 —

CRÊPE SUZETTE  
Flambée au Grand Marnier ou Mandarine Napoléon

CRÊPE SUZETTE  
Mandarine Napoléon oder Grand Marnier flambiert

SUZETTE CREPE  
Flambee with Mandarine Napoleon or Grand Marnier

— 7,5 —

CRÊPE GOURMANDE
Sauce chocolat chaud, chantilly, boule de glace

 FEINSCHMECKER-CRÊPE
Heiße Schokoladensauce, Schlagsahne, EisKugel 

GOURMET CREPE
Hot chocolate sauce, whipped cream, ice-cream scoop,

— 9 —


